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                                       Stoly ohrievacie, chladiace       Ohrievacie stoly (režóny) sa používajú na prihrievanie pokrmov a   nápojov. Teplé predjedlá,  polievky, hlavné jedlá, teplé nápoje  –   káva čaj.   Ohrieva sa na nich inventár na teplé pokrmy a   ná poje.     Ohrievače  rôznych typov sa používajú na zachovanie teploty podávaných pokrmov pri  zložitej obsluhe a   pri samoobsluhe.         Rozlišujeme ohrievače jedál:      Elektricky 2  –   12 platňový      Ohrievač masla ( pri servírovaní pstruhov)      Flambovací ohrievač a   ohrievač na fondue      Špeciálne ohrievače sa používajú pri podávaní írskej kávy a   koňaku     Chladiace stoly a   vitríny slúžia na chladenie pokrmov studenej kuchyne (šaláty) a   nápojov   (malinovky, pivo víno) a   pod. Používajú sa pri servírovaní raňajok , pri recepci ách, routoch   a   pod.                                                                                 
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                                      Stoly ohrievacie, chladiace

Ohrievacie stoly (režóny) sa používajú na prihrievanie pokrmov a nápojov. Teplé predjedlá, polievky, hlavné jedlá, teplé nápoje – káva čaj.


Ohrieva sa na nich inventár na teplé pokrmy a nápoje.


Ohrievače  rôznych typov sa používajú na zachovanie teploty podávaných pokrmov pri zložitej obsluhe a pri samoobsluhe.


     Rozlišujeme ohrievače jedál:


· Elektricky 2 – 12 platňový


· Ohrievač masla ( pri servírovaní pstruhov)

· Flambovací ohrievač a ohrievač na fondue


· Špeciálne ohrievače sa používajú pri podávaní írskej kávy a koňaku


Chladiace stoly a vitríny slúžia na chladenie pokrmov studenej kuchyne (šaláty) a nápojov


(malinovky, pivo víno) a pod. Používajú sa pri servírovaní raňajok, pri recepciách, routoch

a pod.
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                                       Pomocný inventár     Patrí sem inventár, ktorý pomáha čašníkovi.     Podnosy (platá)   –   majú rôzne veľkosti a   sú rôzneho materiálu.     Tácne   –   sú menšie ako podnosy, vyrábajú sa zo striebra a   antikoru. Používajú sa na nosenie   N ápojov.     Chladiče   –   z   antikoru väčšinou slúžia na podávanie vína.     Ohrievače (lihóny)   –   v   minulosti sa používali liehové. V   dnešnej dobe sú to elektrické   l ihóny, ktoré majú 4 - 6 elektrických zasúvacích platní       .                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
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                                      Pomocný inventár

Patrí sem inventár, ktorý pomáha čašníkovi.


Podnosy (platá) – majú rôzne veľkosti a sú rôzneho materiálu.


Tácne – sú menšie ako podnosy, vyrábajú sa zo striebra a antikoru. Používajú sa na nosenie


Nápojov.


Chladiče – z antikoru väčšinou slúžia na podávanie vína.


Ohrievače (lihóny) – v minulosti sa používali liehové. V dnešnej dobe sú to elektrické


lihóny, ktoré majú 4-6 elektrických zasúvacích platní

. [image: image1.jpg]
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Reštauračná bielizeň     Od bielizne, ktorú používame závisí estetická úroveň strediska preto jej treba venovať  zvýšenú pozornosť. Delíme ju na:     Hotelovú bielizeň   –   používame v   hoteli, patria sem: prestierania, vankúše, prkikrývky...     Reštauračnú bielizeň.     Obrusy   –   rozmery podľa stola +30cm previs, alebo na stoličku.     Obrúsky   –   podľa použitia rozmer 30x30, 50x50cm...      Pracovnú bielizeň   –   príručníky 40x40 cm a   určité druhy pacovného oblečenia (plášte)     Všetky druhy inventára MSI ako i   VSI musíme udržiavať v   čistote pravidelne pulírovať  a   ukladať na vopred určené miesta (regály). Umývať inventár  –   v   teplej vode so saponátom  a   oplachovať v   čistej vode, potom dôkladne vyleštiť. Kovový inventár  –   silne  znečistený(postriebrená alpaka) čistíme chemickými prostried kami, potom dôkladne umyjeme  a   vypulírujeme.          
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Reštauračná bielizeň



Od bielizne, ktorú používame závisí estetická úroveň strediska preto jej treba venovať zvýšenú pozornosť. Delíme ju na:



Hotelovú bielizeň – používame v hoteli, patria sem: prestierania, vankúše, prkikrývky...



Reštauračnú bielizeň.



Obrusy – rozmery podľa stola +30cm previs, alebo na stoličku.



Obrúsky – podľa použitia rozmer 30x30, 50x50cm... 



Pracovnú bielizeň – príručníky 40x40 cm a určité druhy pacovného oblečenia (plášte)



Všetky druhy inventára MSI ako i VSI musíme udržiavať v čistote pravidelne pulírovať a ukladať na vopred určené miesta (regály). Umývať inventár – v teplej vode so saponátom a oplachovať v čistej vode, potom dôkladne vyleštiť. Kovový inventár – silne znečistený(postriebrená alpaka) čistíme chemickými prostriedkami, potom dôkladne umyjeme a vypulírujeme. 
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                                   Stoly serví rovacie, príručné, odkladacie       Servírovacie stolíky   –   keridóny sa používajú na prekladanie pokrmov pri zložitej     obsluhe, môžu byť pojazdné na kolieskach alebo bez nich. Ich rozmer je spravidla   40 x 80 cm. Počet   keridónov je úmerný náročnosti obsluhy, odporúča sa  jed en keridón   na dva  až tri reštauračné stoly. Priestorové rozloženie je nasledujúce.     Plocha inventára sa rozdelí na 6 častí, v   každej sa uloží určený druh inventára.      v   pravej časti sa nachádza servíro vací a   pracovný inventár      v   strednej dolnej časti pracovná plocha      v   strednej hornej časti inventár na dochucovacie prostriedky      v   ľavej časti inventár na suroviny a dekorácie       Obsluhujúci musia pri ich príprave dbať na estetický vzhľad a   zásady hygieny.     Pr acovný stôl (príručný),   má byť vhodne umiestnený ( najlepšie pristavený k   stene).   Nové typy týchto stolov sa vyrábajú s   poličkami a   zásuvkami. Zásuvková časť sa dá  uzamknúť a   odkladá sa do nej inventár. Pracovný stôl uľahčuje   obsluhujúcim    p rácu, je vhodné , ak je pracovný stôl dostatočne veľký, aby sa na ňom dali umiestniť   k vety .     Odkladacie stoly   –   odkladá sa na ne použitý inventár, umiestnené môžu byť pri umývadlách   v   kuchyni, ale taktiež pri slávnostných udalostiach priamo v   odbytovom stredisku.              
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                                Stoly servírovacie, príručné, odkladacie

Servírovacie stolíky – keridóny sa používajú na prekladanie pokrmov pri zložitej  


obsluhe, môžu byť pojazdné na kolieskach alebo bez nich. Ich rozmer je spravidla


40 x 80 cm. Počet keridónov je úmerný náročnosti obsluhy, odporúča sa jeden keridón


na dva  až tri reštauračné stoly. Priestorové rozloženie je nasledujúce.


Plocha inventára sa rozdelí na 6 častí, v každej sa uloží určený druh inventára.


· v pravej časti sa nachádza servírovací a pracovný inventár


· v strednej dolnej časti pracovná plocha


· v strednej hornej časti inventár na dochucovacie prostriedky


· v ľavej časti inventár na suroviny a dekorácie 


Obsluhujúci musia pri ich príprave dbať na estetický vzhľad a zásady hygieny.


Pracovný stôl (príručný), má byť vhodne umiestnený ( najlepšie pristavený k stene).

Nové typy týchto stolov sa vyrábajú s poličkami a zásuvkami. Zásuvková časť sa dá uzamknúť a odkladá sa do nej inventár. Pracovný stôl uľahčuje obsluhujúcim 


prácu, je vhodné, ak je pracovný stôl dostatočne veľký, aby sa na ňom dali umiestniť


kvety.

Odkladacie stoly – odkladá sa na ne použitý inventár, umiestnené môžu byť pri umývadlách


v kuchyni, ale taktiež pri slávnostných udalostiach priamo v odbytovom stredisku.
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