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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiotem zamowienia sg ustugi restauracyjne na rzecz uczniow Szkoty Podstawowej IM. Noblistéw Polskich
w Brzeziej tace. CPV 55.52.31.00-3, 55.52.40.00-9, 55.52.00.00-1, 55.52.12.00-0.

Zywieniu podlegaja dzieci w wieku od 5 do 13 lat — max 105 uczniéw dziennie, rodzaj positku: obiad sktadajacy sie z zupy,
drugiego dania, kompotu (dzienna ilo$¢ positkow ulegac bedzie zmianie w zaleznosci od frekwencji uczniow).

Termin wykonania zamowienia:
a) Do 9 miesiecy od dnia podpisania umowy (maksymalnie do 31.12.2021 r.) (od poniedziatku do pigtku —z wyjatkiem
dni wolnych od zajeé uzgodnionych z Zamawiajgcym),
b) godziny wydawania positkdw: 10:45 — 14:00 (godzina 10:45 jest godzing rozpoczecia wydawania positkow),
¢) na Wykonawcy cigzy obowigzek takiej organizacji dostaw aby wydawanie positkdw odbyto sie o ustalonych porach,
d) dopuszcza sie mozliwos¢ zmiany przez Zamawiajacego godzin wydawania positkdw w terminie minimum 7 dni przed
dniem wprowadzenia zmian.

Miejsce realizacji zamodwienia:
Zamawiajacy na czas realizacji zadania polegajacego na wydawaniu positkéw udostepnia Wykonawcy pomieszczenia
jadalniane znajdujace sie na terenie Szkoty Podstawowe] w Brzeziej tace.

Positki Wykonaweca dostarcza¢ bedzie wtasnym transportem, przystosowanym do przewozu w specjalistycznych termosach
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw oraz posiadajacych dopuszczenie
przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

W catym czasie wydawania positkbw minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 75°C, drugiego dania 65°C, a
maksymalna temperatura produktéw zimnych (suréwki) 15°C.

Positki winny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi dla dzieci w wieku szkolnym oraz
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. (Dz. U. z 2016r. poz. 1154) w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Positki muszg spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut
Zywnosci i Zywienia dla danej grupy wiekowej. Personel Wykonawcy winien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP
oraz HACCP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed wfasciwym
terenowo Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wroctawia.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw zgodnie z zapotrzebowaniem na dany miesigc z
uwzglednieniem prébek positkéw przechowywanych na terenie swojej siedziby.

Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zgdanie Zamawiajacego wynikdw badan mikrobiologicznych
serwowanych positkdw.

Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zgdanie Zamawiajgcego tabel kalorycznosci serwowanych
positkdw.

Koszt przystosowania lokalu do wymogdéw SANEPID lezy po stronie Wykonawcy.
Wykonawca we wtasnym zakresie zapewni produkty i potprodukty do przygotowania positkdw.

Wykonawca zobowigzuje sie do wyeliminowania produktéw przetworzonych na poczet innych wartosciowych sktadnikéw
odzywczych.

Wyklucza sie positki na bazie Fastfood.

Do przygotowywania positkdw nalezy uzywac produktdéw wysokiej jakosci i zawsze sSwiezych posiadajacych aktualne,
przynajmniej 7-dniowe terminy waznosci, nabytych w Zrédtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
sanitarnymi i higienicznymi.

Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku muszg by¢ swieze lub mrozone — Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
przygotowania potraw i napojow na bazie suszu.

Zupy winny by¢ gotowane na wywarze warzywnym lub miesno-warzywnym. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci
serwowania zup przygotowanych na bazie proszku lub wywaru z kosci.

Do przygotowania positkdw nalezy uzywac masta 82% i olejéw roslinnych, a nie margaryny.
W przypadku dan miesnych nalezy unikaé¢ miesa przetworzonego na rzecz catych sztuk miesa.
Codziennie w ramach positku dla dzieci musi sie znalez¢ swieza zielenina (natka pietruszki, koperek, szczypiorek).

Zamawiajacy zakazuje stosowania: konserw, produktow z glutaminianem sodu, paréwek, produktéw mastopodobnych
i seropodobnych, sokéw zageszczonych, miesa odkostnionego mechanicznie oraz wedlin z dodatkiem preparatéw
biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej. Wyklucza sie sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku.

Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowywania positkow produktow
i surowcdw wraz z nazwami producentow, ktéry zamawiajagcy moze udostepni¢ rodzicom dzieci lub ich prawnym
opiekunom.
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Wykonawca bedzie zapewniat obiady zgodne z opisem przedmiotu zamdwienia i jadtospisami zatgczonymi do oferty.
Warunkiem wprowadzenia innego jadtospisu jest uzgodnienie go z Zamawiajagcym najpoziniej na 2 dni przed
wprowadzeniem nowego jadtospisu. Wszystkie jadtospisy winny by¢ zaakceptowane i podpisane przez dietetyka
Wykonawcy.

Wielkos¢ porcji ze wzgledu na zréznicowanie grupy dzieci pod wzgledem ptci i wieku musi by¢ ustalona na podstawie

wyliczen sredniowazonej normy zywienia, ktéra uwzglednia procentowy udziat poszczegdlnych grup.

Wykonawca w ramach wynagrodzenia winien:

a) przygotowywac positki zgodnie z jadtospisami zgodnymi z opisem przedmiotu zamodwienia i jadtospisami zatgczonymi
do oferty oraz dostarcza¢ je do siedziby Zamawiajgcego,

b) posiadaé zapasy zywnosci niezbedne do wykonywania positkéw na dany dzien,

c) porcjowa¢ i wydawac positki w naczyniach jednorazowych, dwu- lub tréjdzielnych, wykonanych z plastiku
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig,

d) porcjowac i wydawac positki w naczyniach jednorazowych, ktére nie ulegajg odksztatceniu pod wptywem temperatury
positku,

e) zapewni¢ naczynia jednorazowe dwu- lub tréjdzielne (w zaleznosci od rodzaju positku) oraz jednorazowe sztuéce i
kubeczki w ilosci niezbednej do realizacji zamdwienia (Zamawiajgcy dopuszcza zapewnienie sztuécow metalowych i
ceramicznych kubeczkéw),

f) wydawac positki porcjowane w naczyniach jednorazowych w wyznaczonym miejscu i czasie,

g) codziennie odbiera¢ i wywozi¢ na wtasny koszt resztki zywieniowe i inne odpady powstate w danym dniu w wyniku
realizacji przedmiotowego zamdwienia (resztki nie mogg pozostawac u Zamawiajgcego do dnia nastepnego),

h) zapewnic¢ min. 2 stojaki z workami na odpadki oraz pojemnik na odpady pokonsumpcyjne,

i) ponosi¢ koszty zakupu srodkéw czystosci niezbednych do sprzatania i mycia, Zamawiajgcy dopuszcza stosowanie
Srodkéw dopuszczonych do uzytku przez Panstwowy Zaktad Higieny,

j) zapewni¢ do wgladu Zamawiajgcemu na kazde zgdanie (w tym réwniez przedstawicielowi Rady Rodzicéw dziatajgcemu
w Scistej wspotpracy z Zamawiajgcym) faktur potwierdzajgcych zakup produktow, z ktorych przygotowywane sg positki.

W przypadku dostarczenia przez Wykonawce positku nie spetniajgcego warunkdw umowy np. positku

niepetnowartosciowego Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia nowego positku zgodnego z warunkami umowy

i wydania go, do 30 minut po godzinie wyznaczonej umowg o ile Wykonawca nie zaoferowat krdétszego czasu w ofercie.

Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania wiasnym staraniem i na wiasny koszt wszelkich dopuszczen i pozwolen
niezbednych do realizacji zadania.

0Ogoblnga kontrole nad prawidtowoscig realizacji zadania sprawowat bedzie upowazniony przedstawiciel szkoty.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw dla uczniéw objetych dietami eliminacyjnymi. Jadtospis dla diet
eliminacyjnych winien przygotowac i podpisac dietetyk Wykonawcy. Jadtospis winien by¢ przedstawiony Zamawiajgcemu
do akceptacji na min. 2 dni przed wprowadzeniem.

Zamawiajacy zobowigzany jest do sporzadzania i aktualizacji listy ucznidw objetych dietg eliminacyjng i przekazania
jej Wykonawcy do 3 dni przed podaniem positkow (e-mail).

Wykonawca bedzie zapewniat obiady zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego opisanymi w opisie przedmiotu zamoéwienia
i ze ztozong oferta.

W poprzednim okresie $rednia ilo$¢ obiadow (szkota) dziennie wyniosta 85.

Cena catkowita obiadu w 2020 roku wynosita 13,25 zt (koszt wsadu do kotta 7,50 zt + koszt przygotowania, dowiezienia i
podania positku 5,75 zt).
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Wymagania dla Wykonawcy dotyczace zatrudnienia na umowe o prace:

a) Zamawiajacy wymaga, by osoba (osoby) dokonujgca czynnos$ci w siedzibie Zamawiajgcego w celu realizacji zadania
(przygotowanie i wydawanie positkdw, sprzatanie po positkach) oraz kucharki i dietetyk byty zatrudnione wytacznie
na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy, o ile nie s3g
wykonywane przez dane osoby osobiscie w ramach prowadzonej przez nie dziatalnosci gospodarczej na podstawie
wpisu do CEIDG.

b) Zatrudnienie na podstawie umowy o prace wyzej wymienionych oséb powinno trwaé nieprzerwanie przez caty okres
trwania umowy.

c) Wykonawca zobowigzany jest do przedtozenia Zamawiajgcemu w terminie okreslonym zapisami umowy
i aktualizowania na biezaco, tj. za kazdym razem, gdy dojdzie do zmiany personalnej, oswiadczenia, o ktérym mowa
W umowie.

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkéw z produktéw, ktdre bedg wysokiej jakosci handlowe;j i
zdrowotnej, zgodne z obowigzujacymi wymogami prawa zywnosciowego, GMP oraz systemu HACCP.

Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania obowigzujgcych przepisdw, w szczegdlnosci:
— Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia(tekst jednolity Dz.U. 2017 poz. 149 ze zm.);

— Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
Srodkow spozywczych;



— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzoréw dokumentéw dotyczacych rejestracji
i zatwierdzania zaktadéw produkujgcych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 106, poz. 730);

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007r. w sprawie dostaw bezposrednich srodkéw spozywczych (Dz. U.
Nr 112, poz. 774);

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne
zasady iwymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnoéci oraz
ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci;

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 200/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004;

— Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1155/2013 z dnia 21 sierpnia 2013 r. zmieniajagce rozporzgdzenie

Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci w odniesieniu do informacji dotyczacych braku lub zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci;

— Rozporzadzenie (we) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r. w sprawie o$wiadczen
zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci;

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie srodkdw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego (Dz. U. Nr 180, poz. 1214);

— Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006 z dnia 20 grudnia 2006 r. w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikdw mineralnych oraz niektérych innych substancji;

— Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 307/2012 z dnia 11 kwietnia 2012 r. ustanawiajace przepisy wykonawcze
dotyczace stosowania art. 8 rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania
do zywnosci witamin i sktadnikdow mineralnych oraz niektérych innych substancji;

— Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 489/2012 z dnia 8 czerwca 2012 r. ustanawiajace przepisy wykonawcze
dotyczace stosowania art. 16 rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania
do zywnosci witamin i sktadnikow mineralnych oraz niektérych innych substancji;

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011 r. w sprawie naturalnych wéd mineralnych, wéd Zrédlanych i
wad stotowych (Dz. U. Nr 85, poz. 466);

— Obwieszczenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 17 stycznia 2014 r. w sprawie ogtoszenia wykazu wéd uznanych
jako naturalne wody mineralne (Dz. Urz. MZ poz. 27);

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
Zywnosci;

— Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z 8 lutego 1993 r. ustanawiajace procedury Wspdlnoty w odniesieniu do
substancji skazajgcych w zywnosci;

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteridw mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywczych;

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych;

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu substancji, ktdrych stosowanie jest
dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatéw i wyrobow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig (Dz. U. Nr 17, poz. 113);

— Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materiatéw i wyrobdw z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig;

— Rozporzadzenie nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia;

Zamawiajacy zastrzega, ze podana ilos¢ maksymalna dzieci objetych zywieniem jest wielkoscig szacunkowg i moze ulec zmianie
w zaleznosci od ztozonego zamdwienia na dany miesigc.
Integralng czescig opisu przedmiotu zamowienia jest wzor umowy.

UWAGA:

Wykonawca winien zatgczy¢ do oferty 6 jadtospisow (3 na sezon jesienno-zimowy i 3 na sezon wiosenno-letni) z opisanymi
positkami wraz z gramaturg, rozpisane na dekady (1 dekada to 10 dni ) oraz z informacjami o alergenach.

Jadtospisy powinny by¢ przygotowane i zaakceptowane przez dietetyka.

W kazdej dekadzie jadtospis winien zawiera¢:



OBIAD: zupa i Il danie:

— 10 x zupa,

— 4 positki miesne z miesa chudego (np.: 1x udko z kurczaka, 1x kotlet schabowy/schab, filet z indyka/,1x pier$
z kurczaka/indyka, lub gulasz/z szynki b/k, topatki b/k, filetu z kurczaka/indyka).

— 2 positki pét-miesne,

— 2 positki bezmiesne — jarskie,

— 2 positki — ryba z ziemniakami (filet, ptat bez osci, z wytgczeniem Pangi), moze by¢ pieczona

— 10 x kompot

Wszystkie jadtospisy winny by¢ zaakceptowane przez dietetyka Wykonawcy oraz podpisane przez Wykonawce.

1.12. KLAUZULA INFORMACYJNA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz.
UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, Zamawiajacy informuje, ze:

1) Administratorem Danych Osobowych w Szkole Podstawowej im. Noblistow Polskich w Brzeziej £ace jest Dyrektor
Szkoty, adres: Brzezia tgka, ul. Szkolna 10, 55-093 Kietczow, nr kontaktowy 71 314 82 23 w godzinach pracy,
tj. pomiedzy 9:00 a 15:00 od poniedziatku do pigtku, email: edubrzezia@op.pl.

2) Inspektor Ochrony Danych Osobowych Szkoty Podstawowej im Noblistéw Polskich w Brzeziej tace dostepny jest
pod adresem e-mail: iod@lesny.com.pl.

3) Panstwa dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu zwigzanym z niniejszym
postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;

4) Odbiorcami Panstwa danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie dokumentacja
postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. — Prawo zamdwien publicznych;

5) Panstwa dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia
zakoriczenia postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

6) Obowigzek podania przez Panstwa danych osobowych bezposrednio Panstwa dotyczacych jest wymogiem
ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w postepowaniu o udzielenie zamdwienia
publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

7) W odniesieniu do Panstwa danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposdb zautomatyzowany,
stosowanie do art. 22 RODO;

8) Posiadajg Panstwo:
- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Paristwa dotyczacych;
- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Panstwa danych osobowych ;

- na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych
z zastrzezeniem przypadkdw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO ;

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uznajg Panstwo, ze
przetwarzanie danych osobowych Panstwa dotyczacych narusza przepisy RODO;

9) Nie przystuguje Panstwu:
- wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawg prawna
przetwarzania Paristwa danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Elektronicznie

J (0] I ad nta podpisany przez

Jolanta Gadowicz

Gadowicz pata: 2021.04.07
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